
 

    

KlassikerK lassikerK lassikerK lassiker    
    

Pinzgauer P inzgauer P inzgauer P inzgauer Speckkrautnocken  m it SalatSpeckkrautnocken  m it SalatSpeckkrautnocken  m it SalatSpeckkrautnocken  m it Salat              8 , 8 , 8 , 8 ,55550000     

    

Pinzgauer P inzgauer P inzgauer P inzgauer KKKK asnocken (Pzg. K äse) m it asnocken (Pzg. K äse) m it asnocken (Pzg. K äse) m it asnocken (Pzg. K äse) m it SSSSalatalatalatalat          8 ,50 8 ,50 8 ,50 8 ,50     

    

Gsund und V italG sund und V italG sund und V italG sund und V ital    
    

K nackige B lattsalate m it K nackige B lattsalate m it K nackige B lattsalate m it K nackige B lattsalate m it ggggebratenen  ebratenen  ebratenen  ebratenen      

Putenstreifen  und  K noblauchbrotPutenstreifen  und  K noblauchbrotPutenstreifen  und  K noblauchbrotPutenstreifen  und  K noblauchbrot                  8 ,50 8 ,50 8 ,50 8 ,50     

    

Backhendel auf gem ischtem  B lattsalatBackhendel auf gem ischtem  B lattsalatBackhendel auf gem ischtem  B lattsalatBackhendel auf gem ischtem  B lattsalat     

uuuund K noblauchbrnd K noblauchbrnd K noblauchbrnd K noblauchbrotototot                          8 ,50 8 ,50 8 ,50 8 ,50     

    

Salatschüssel „Bauern  A rt“ Salatschüssel „Bauern  A rt“ Salatschüssel „Bauern  A rt“ Salatschüssel „Bauern  A rt“     

Bunte Salatschüssel m it Zw iebeln, Bunte Salatschüssel m it Zw iebeln, Bunte Salatschüssel m it Zw iebeln, Bunte Salatschüssel m it Zw iebeln,     

SSSSpeck und Röstkartoffelnpeck und Röstkartoffelnpeck und Röstkartoffelnpeck und Röstkartoffeln                      8 ,40 8 ,40 8 ,40 8 ,40     

    

Kröll’s W irtshauskücheK röll’s W irtshauskücheK röll’s W irtshauskücheK röll’s W irtshausküche    
    

In K noblauchbutter gegrilltes In K noblauchbutter gegrilltes In K noblauchbutter gegrilltes In K noblauchbutter gegrilltes     

L eoganger Lachsforellenfilet m it L eoganger Lachsforellenfilet m it L eoganger Lachsforellenfilet m it L eoganger Lachsforellenfilet m it ButterkartoffelnButterkartoffelnButterkartoffelnButterkartoffeln     11110000 ,90,90,90,90     
    

im  Pfandl gebackenes W iener Scim  Pfandl gebackenes W iener Scim  Pfandl gebackenes W iener Scim  Pfandl gebackenes W iener Schnitzelhnitzelhnitzelhnitzel    

(vom  Schw(vom  Schw(vom  Schw(vom  Schw ein oder Pute) m it P etersilkartoffelnein  oder Pute) m it P etersilkartoffelnein  oder Pute) m it P etersilkartoffelnein  oder Pute) m it P etersilkartoffeln              9 9 9 9 ,30,30,30,30     
    

Cordon  bleu (vom  Schw einCordon  bleu (vom  Schw einCordon  bleu (vom  Schw einCordon  bleu (vom  Schw ein  oder Pute oder Pute oder Pute oder Pute ) m it ) m it ) m it ) m it     

ButterkartoffelnButterkartoffelnButterkartoffelnButterkartoffeln  und und und und  Preiselbeeren P reiselbeeren P reiselbeeren P reiselbeeren               9 ,80  9 ,80  9 ,80  9 ,80     
    

 

    

Kröll’s W irtshauskücheK röll’s W irtshauskücheK röll’s W irtshauskücheK röll’s W irtshausküche    
    

Zw iebelrostbraten vom  „P inzgauerZw iebelrostbraten vom  „P inzgauerZw iebelrostbraten vom  „P inzgauerZw iebelrostbraten vom  „P inzgauer    R ind“R ind“R ind“R ind“     

m it Rösti m it Rösti m it Rösti m it Rösti                                     11110000 ,40,40,40,40     
    

„K röll’s W irtsha„K röll’s W irtsha„K röll’s W irtsha„K röll’s W irtshauspfandl“ uspfandl“ uspfandl“ uspfandl“     

(G eschnetzeltes vom  Schw einefilet m it (G eschnetzeltes vom  Schw einefilet m it (G eschnetzeltes vom  Schw einefilet m it (G eschnetzeltes vom  Schw einefilet m it     

Champignon  und  N ockerl)Champignon  und  N ockerl)Champignon  und  N ockerl)Champignon  und  N ockerl)                      8  8  8  8 ,90,90,90,90     
    

H irschgulasch  (vom  Tauernw ild )H irschgulasch  (vom  Tauernw ild )H irschgulasch  (vom  Tauernw ild )H irschgulasch  (vom  Tauernw ild )    

m it P ilzen, Butternockerl und Rotkrautm it P ilzen, Butternockerl und Rotkrautm it P ilzen, Butternockerl und Rotkrautm it P ilzen, Butternockerl und Rotkraut         11 ,40 11,40 11,40 11,40     

    

    

D essertD essertD essertD essert     
    

H ausgemachte M oosbeernockenH ausgemachte M oosbeernockenH ausgemachte M oosbeernockenH ausgemachte M oosbeernocken              4 ,10 4 ,10 4 ,10 4 ,10     
    

Frische M ehlspeisen und K uchenFrische M ehlspeisen und K uchenFrische M ehlspeisen und K uchenFrische M ehlspeisen und K uchen              2 ,50 2 ,50 2 ,50 2 ,50     
    

    

AufAufAufAuf V orbestellung V orbestellung V orbestellung V orbestellung    (ab 4 Personen)(ab 4 Personen)(ab 4 Personen)(ab 4 Personen)    
    

Gegrillte R ipperl, LammstelzG egrillte R ipperl, LammstelzG egrillte R ipperl, LammstelzG egrillte R ipperl, Lammstelz en, Bauernbratl,en , Bauernbratl,en , Bauernbratl,en , Bauernbratl,    

K albsK albsK albsK albs----  oder Schweinshaxn   oder Schweinshaxn   oder Schweinshaxn   oder Schweinshaxn  ----  m it B eilagen  nach W ahl  m it B eilagen  nach W ahl  m it B eilagen  nach W ahl  m it B eilagen  nach W ahl    

frisch  geräucherte Forellen  vom  hauseigenen  F isfrisch  geräucherte Forellen  vom  hauseigenen  F isfrisch  geräucherte Forellen  vom  hauseigenen  F isfrisch  geräucherte Forellen  vom  hauseigenen  F ischchchch teichteichteichteich     
    

SSSSonnonnonnonn---- und Feiertags und Feiertags und Feiertags und Feiertags    
    

frische B ratlfrische B ratlfrische B ratlfrische B ratl----G erichteG erichteG erichteG erichte        

 


