
SOMMERZEIT IM HOTEL-GASTHOF KRÖLL 
 
„Essen und Trinken hält Leib und Seele zusammen“ unter 

diesem Motto heißen wir Sie ♥-lich Willkommen im Hotel-Gasthof Kröll***. 
 
SOMMERDRINK: PREISELBEER-HUGO 
Prosecco, Soda, Preiselbeeren, Minze, Eiswürfel (ABCDEF)        4,50 
 
RALF’S SALAT-EMPFEHLUNG: 
Hausgemachter Kräuter-Frischkäse mit Sommertomaten 
mariniert mit Balsamico-Olivenöl-Vinaigrette (Vegetarisch/ACFGP)        7,90 
 
KRÖLL’S KLASSIKER KEHRT ZURÜCK: 
Mit Kräuter-Pesto fein mariniertes Carpaccio vom Rinderfilet 
dazu Parmesan und Toastbrot (AFGHNP)         12,90 
 

---------------------------------------------------- 
 

NEU – EINEN PERFEKTEN START IN DEN TAG: 
Frühstück vom Buffet mit 1 Glas Prosecco (pro Person)  
(täglich von 07.30 Uhr bis 10.00 Uhr – bitte um Anmeldung unter 06548-8230)      13,50 
 

---------------------------------------------------- 
 

„Brat’l aus dem Reind’l“ 
An jedem Sonn- und Feiertag im Juni, Juli und August 
 
„Frisches aus Wald & Wiese mit Schwammerl und Wild“ 
Von Anfang September bis Anfang Oktober 
 

---------------------------------------------------- 
 

 

Öffnungszeiten: 
Montag bis Donnerstag ab 15.00 Uhr geöffnet 
Warme Küche von 17.30 Uhr bis 20.30 Uhr 
 

Freitag, Samstag, Sonntag und Feiertag ab 09.00 Uhr geöffnet 
Warme Küche von 11.30 Uhr bis 13.30 Uhr und von 17.30 Uhr bis 20.30 Uhr 
 

Ruhetage im Juni & September: Dienstag & Mittwoch 
Ruhetage im Juli & August: Dienstag 

 
 



SUPPEN 
 
Knoblauchsuppe nach „Art der Wirtin“ (ACFGL)        3,90 
 
Tomatencremesuppe mit Sahnehäubchen (ACFGL)        3,90 
 
Kräftige Rindssuppe mit Einlagen nach Wahl: 
Backerbsen, Nudeln, Frittaten (ACFGL)          3,40 
 
Kräftige Rindssuppe mit 
1 Stk. Leberknödel oder 1 Stk. Kaspreßknödel (ACFGL)       3,90 
 
Kröll’s Suppentopf 
Gekochtes Rindfleisch, Gemüsestreifen,  
Nudeln und kräftiger Rindssuppe (ACFGL)         7,90 
 
 
 

KINDERGERICHTE 
 
Grillwürstel mit Pommes frites (A)          4,90 
 
Spaghetti „Bolognese“ mit Parmesan (AC)         4,50 
 
Kleines Wiener Schnitzel (vom Schwein)  
mit Pommes frites (AC)             5,50 
 
Spätzle oder Serviettenknödel  
mit Natursauce (/ACG)             3,60 
 
Portion Pommes frites             3,30 
 
 



SALATE & MEHR 
 
 

Gebackenes Filet von der Pute 
auf gemischtem Blattsalat (ACFGP)           11,80 

 
Bauernsalatschüssel 
Knackige Blattsalate mit gebratenem Zwiebel, Speck, 
Kartoffelscheiben und Spiegelei (ACFGP)          11,60 
 
Bunter Sommersalat 
mit Tomaten, Gurke, Paprika, Mais, Zwiebel und  
hausgemachtem Kräuter-Frischkäse (Vegetarisch/ACFGP)       10,90 
 
Knackige Blattsalate mit gebratenen Putenstreifen 
dazu Sonnenblumen- & Kürbiskerne (ACFHGP)         11,80 
 
Pikanter Rindfleischsalat  
mit Kernöl und Gebäck (ACFGP)           11,40 
 
Salat vom Buffet (AEGHLMP)              3,90 

 
Knoblauchbrot (AG)               2,50 

 
 

---------------------------------------------------- 

 
 

3 Stück Bärlauchknödel mit brauner Butter 
und Parmesan dazu Salat (Vegetarisch/ACFGP)        12,60 
 
Zucchini-Cordon Bleu mit Käse gefüllt, 
Petersilkartoffeln, Preiselbeeren und Salat (Vegetarisch/ACFGLMO)        13,20 
 
 



KLASSISCH 
 
 
Im Pfandl gebackenes Wiener Schnitzel  
mit Schwenkkartoffeln und Salat (ACFGLM)         14,70 
 
 

Im Pfandl gebackenes Cordon bleu 
mit Butterkartoffeln und Salat (ACFGLM)          15,70 
 
 

Saftiger Zwiebelrostbraten 
mit Spätzle und Salat (AFGLM)           17,60 
 
 

Gegrilltes Leoganger Lachsforellenfilet 
auf buntem Gemüsegröst‘l dazu Salat (ACDFGLMOP)        18,60 
 
 

Gebratene Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce 
mit Speckbohnen und Kroketten dazu Salat (AFGLM)       17,70 
 
 

Grillteller 
Medaillons von Rind, Schwein und Pute, Grillwürstel, 
Pommes frites, Ananas, Kräuterbutter und Salat (AFGLM)       18,90 
 
 

Hausschnitzel 
Gegrilltes Schnitzel (vom Schwein) mit Rösti in einer  
Zwiebel-Speck-Champignon-Sauce und Salat (AFGLM)       15,70 
 
 

 



URTYPISCH 
 
 

Gekochtes Schulterscherzl 
Das beste Stück aus der Rindsschulter mit  
Röstkartoffeln, Gemüsestreifen und Semmelkren (AFGLM)       13,80 
 
 

Pinzgauer Kasnocken  
mit Röstzwiebel und Salat (Vegetarisch/ACFGLM)         10,90 
 
 

Herzhaftes Rindsgulasch  
mit Serviettenknödel dazu Salat (AFGLM)          11,90 
 
 

Pinzgauer Bauerngröst’l 
mit Spiegelei und Salat (ACFGLM)           10,80 
 
 

Vegetarisches Gemüsegröst‘l 
mit Spiegelei und Salat (ACFGLM)             9,80 
 
 

Kröll’s Wirtshauspfandl mit Salat  
Geschnetzeltes vom Schweinefilet  
mit Champignon und Spätzle (ACFGLM)          14,90 
 
 

Saftiges Hirschragout 
mit Pilzen, Spätzle, Rotkraut und Preiselbeeren (ACFGLMO)      15,90 
 
 
 
 



DESSERT UND EIS 
 
Goldbraun gebackener Kaiserschmarren 
mit Preiselbeeren oder Apfelmus oder 1 Kugel Vanilleeis 
 

klein:   € 5,90   /   groß:      7,90 
 

Eispalatschinke mit Vanilleeis, 
Sahne & Schokosauce     1 Stück:  € 5,60   /   2 Stück:      6,40 
 

Apfelstrudel:  
mit Sahne          3,30 
mit Sahne und Vanilleeis           4,20 
 

Topfenstrudel: 
mit Sahne          3,30 
mit Sahne und Vanilleeis          4,20 
 

********* 
 

Kinderbecher – 2 Kugeln Eis nach Wahl und Smarties (G)        2,90 
 

Heiße Liebe – Vanilleeis übergossen mit warmen,  
marinierten Himbeeren und Sahne (CEGH)          5,70 
 

Eiskaffee – Vanilleeis mit kaltem Kaffee und Sahne (CEGH)       5,30 
 

Bananensplit – Vanilleeis mit Bananenhälften, Mandelsplitter, 
Schokosauce und Sahne (CEGH)            5,60 
 

Früchtebecher – Erdbeer-, Zitronen- und Mango-Eis  
mit Früchten und Sahne (CEGH)            5,70 
 

Coup Dänemark – Vanilleeis mit warmer Schokosauce 
und Sahne (CEGH)               5,40 
 


